
sem Jahr auf sein 30-jähriges Be-
stehen stolz sein. Seit 1979 setzt
sich der Naturparkverein für die
Pflege, Erhaltung und Entwick-
lung dieser Kultur-, Natur- und
Erholungslandschaft ein. Es ist
ein zentrales Anliegen aller Mit-
glieder im Naturparkverein,
sanften Tourismus, barrierefreie
Erholung, Umweltbildung, Na-
turschutz und Direktvermark-
tung aktiv weiter zu entwickeln.
Speziell zur Förderung von Di-
rektvermarktung wurden neue
Ideen umgesetzt: Jährlich fünf
„Naturparkmärkte“, der som-
merliche „Brunch auf dem Bau-
ernhof“ und natürlich der „Na-
turparkteller“.

Deshalb lautet die Botschaft
von Johannes Fuchs, dem Vorsit-
zenden des Naturparkvereins
und Landrat des Rems-Murr-
Kreises: „Kosten Sie die Region
doch mal so richtig aus und las-
sen Sie es sich bei uns gut ge-
hen!“

Weitere Informationen unter
www.naturpark-sfw.de

Der Naturpark Schwäbisch-
Fränkischer Wald zeichnet
sich durch eine attraktive Pa-
lette regionaler Produkte, ein-
maliger Spezialitäten und ge-
mütlicher Gaststätten in mär-
chenhafter Landschaft aus.

Mit der Aktion „Naturparktel-
ler“ werden nun bereits zum
zehnten Mal in Folge die direkt-
vermarktenden bäuerlichen Fa-
milienbetriebe unterstützt.

Die Broschüre über den Natur-
parkteller bietet wieder einen
Überblick über die teilnehmen-
den Gastronomiebetriebe und
deren Angebote und informiert
außerdem über das Thema land-
wirtschaftliche Direktvermark-
tung. Damit soll aufgezeigt wer-
den, dass Erzeugung und Kon-
sum regionaler Produkte, die
Schönheit der Landschaft, die
lokale Wirtschaft und der Schutz
unserer Natur in enger Verbin-
dung miteinander stehen.

Der Naturpark Schwäbisch-
Fränkischer Wald kann in die-

Essen und Wein für nur zwölf Euro:

Zehnter Naturparkteller:
Gut, billig und regional

Mit dem Naturparkteller für nur zwölf Euro macht der Naturpark
Schwäbisch-Fränkischer Wald wieder auf sich aufmerksam. Rund
80 Gastronomen im Naturparkgebiet bieten ihn an. Für nur 12
Euro gibt es ein gutes Essen und ein Viertele - natürlich auch aus
der Region. Foto: Privat

2009 auf dem neuen Messegelände
am Flughafen Stuttgart stattfindet.

Zu finden ist der Naturparkstand
beim Kooperationspartner MBW
(Marketing- und Absatzförderungs-
gesellschaft für Agrar- und Forst-
produkte aus Baden Württemberg)
in Halle 3 am Stand 3D34.

Am Samstag, 4. April, ist der Na-
turpark Schwäbisch-Fränkischer
Wald vertreten durch Geschäftsfüh-
rer Bernhard Drixler und Assisten-
tin Andrea Bofinger am Stand prä-
sent. Begleitet werden sie von enga-
gierten Landwirten: David Burk-
hardt, Biolandbetrieb Wacholderhof
aus Murrhardt und Familie Vogel,
Bioland Archehof aus Welzheim.
Beide Betriebe nehmen auch in die-
sem Jahr an der Aktion „Brunch auf
dem Bauernhof“ als Gastgeber teil.
Diese Aktion passt bestens zum
Messethema, das in diesem Jahr die
Regionalität landwirtschaftlicher
Erzeugnisse fokussiert.

Besonderer Hinweis: Für Roll-
stuhlfahrer werden auf der Messe
auch barrierefreie Wegführungen
angeboten.

In diesem Jahr präsentieren sich
alle sieben Naturparke Baden-
Württembergs auf der Slow-
Food-Messe in Stuttgart, die dies-
mal unter dem Motto „Wissen
was man isst“ stattfindet.

Die Messe stellt einheimische Er-
zeuger und deren Produkte vor.
Slow Food fördert eine verantwort-
liche Landwirtschaft und Fischerei,
eine artgerechte Viehzucht, das tra-
ditionelle Lebensmittelhandwerk
und die Bewahrung der regionalen
Geschmacksvielfalt.

Die Naturparke haben auf dieser
Messe buchstäblich „Geschmacks-
proben“ im Gepäck: Sie bringen ihre
Landwirte mit, die durch selbst pro-
duzierte Versucherle neugierig auf
den „Brunch auf dem Bauernhof“
machen, der am Sonntag, den 2. Au-
gust in allen Naturparken Baden-
Württembergs stattfindet.

Der Naturpark Schwäbisch-Frän-
kischer Wald ist genau wie die ande-
ren sechs Naturparke Baden-Würt-
tembergs erstmals auf der Slow-
Food-Messe, die vom 2. bis 5. April

2. bis 5. April auf der neuen Messe Stuttgart

Naturparke beteiligen sich
an Slow-Food-Messe

Schweinebraten mit
hausgemachten Spätzle

und Salat
¼ Landwein

Öffnungszeiten:
Di. bis Sa. 9.30-22 Uhr,

Sonntag 9.30-20 Uhr, Mo. Ruhetag
1. Mai bis 30. Sept. kein Ruhetag

Inh. Barbara Gläser
74523 Schwäbisch Hall / Wackershofen
Tel. (07 91) 9 46 88 86 · Fax 9 46 63 09

Gasthaus

Löwen
Familie Maier
Im Weiler 3

71579 Spiegelberg-Nassach

Öffnungszeiten:

Dienstag bis Sonntag 11-21 Uhr
warme Speisen 11-14 & 17-21 Uhr
dazwischen servieren wir ein Vesper

So.- + Feiertag durchgehend warme Küche
Montag Ruhetag

Jägerschnitzel mit Salat und
Pommes frites o. Spätzle,
gemischtes Eis mit Sahne,
¼ Allmersbacher Trollinger

Schweinefleischverkauf aus
eigener Schlachtung.

Erholsame Frühlingstage
im Schwäbischen Wald

Radeln, wandern oder relaxen Sie
im Luftkurort am Limes

*
Ostergrüße aus Mainhardt

vom 10.04.-12.04.09
ab 177,00 ¤ im Standardzimmer

*
Ostermontagsbrunch

und vieles mehr unter

www.hotel-schoch.de · www.welldarium.de
Hauptstr. 40 · 74535 Mainhardt

Tel. 0 79 03 / 9 19 00

• Gepflegtes Speiserestaurant
im Oberen Sulmtal

• Eigener Weinbau
• Dienstag Ruhetag

Familie Frisch seit 1853
Kolbensteige 8 · Obersulm-Eichelberg

� (0 71 30) 81 30
www.traube-eichelberg.de

RESTAURANT

& PENSION

VOGGENHOF 5/1

71566 ALTHÜTTE

TEL. 07183/42 80 20

WWW.STROHBECKS.DE

NATURPARKTELLER
An jedem 1. Donnerstag im Monat:

Maultaschenbuffet ab 11.30 Uhr

Auf Ihr Kommen freut sich
Familie Strohbeck und Team.

Öffnungszeiten:
Montag & Dienstag Ruhetag
Mittwoch bis Sonntag durchgehend
warme Küche.

(W)einkaufen(W)einkaufen

beimbeim

ErzeugerErzeuger

Remshalden-
Geradstetten

Untere Hauptstr. 72, 73630 Remshalden
Tel. (0 71 51) 7 24 01

Öffnungszeiten: Mo.-Fr. 8-12 Uhr + 14-18 Uhr,
Sa. 9 - 13 Uhr. Erlesene Weine, Sekte und
selbst hergestellte Fruchtsäfte.

Remshalden-
Grunbach

Weingut Doreas
Ernst-Heinkel-Str. 85
73630 Remshalden-Grunbach
Tel. (0 71 51) 7 55 69
info@doreas.de · www.doreas.de

Öffnungszeiten: Do. + Fr. 16 - 18.30 Uhr, Sa.
9.30 - 14.00 Uhr und nach Vereinbarung.
Weinproben nach Vereinbarung.
30. April + 1. Mai „Mai-Wein-Fest“

Schwaikheim

Ziegelstraße 14, 71409 Schwaikheim
Tel. (0 71 95) 5 27 73

Weine aus eigenem Anbau.
Weinproben (10 - 20 Personen)
Bitte vormerken: 1. Mai + Himmelfahrt (21. Mai)
Weinfest am Wengerthäusle am Hörnles Kopf
(Steinreinach), 3. Mai Weinprobe.

Weinstadt-
Endersbach

Weingut Schwegler
Weinbergstraße 82
71384 Weinstadt-Endersbach
Tel. (0 71 51) 61 09 83
www.weingut-schwegler.de

Verkaufszeiten: Mo. - Fr. 17 - 20 Uhr,
Sa. 8 - 14 Uhr oder nach Vereinbarung.
Weinproben ab 20 Personen nach
Terminvereinbarung.

Winnenden Weinbau Lorenz
Trollingerstraße 15 / Maienweingärten 1
71364 Winnenden-Hanweiler
Tel. (0 71 95) 91 04 52
www.weinbau-lorenz.de

Flaschenweinverkauf während der Besenzeit
(bis 20.4.) täglich 11 - 23 Uhr, außer Di. oder
nach tel. Vereinbarung. Jeden Sa. 14 - 17 Uhr
offene Weinprobe beim Hanweiler Besen (bis
einschl. 20.4.),1.Mai „Maifest i.d. Weinbergen“

Winnenden-
Höfen

Weingut Häußer
Heringshalde 1
71364 Winnenden-Höfen
Tel. (0 71 95) 7 32 83
www.weingut-haeusser.de

Öffnungszeiten Weinverkauf:
Di. und Fr. 16.30-19.00 Uhr, Sa. 9.00-13.00 Uhr
und nach Vereinbarung.
Öffnungszeiten Weinstube: Unter „Termine“
auf unserer Internetseite.

Herzlich willkommen im
RESTAURANT

„Landhaus Noller“

Sehr gute bürgerliche Küche,
stilvoll eingerichtete Räume.

Idealer Rahmen für Ihre Feste.
Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Tel. 0 79 77/9 11 99 70
Landhaus Noller

74420 Oberrot/Marhördt, Marhördt 18
Marhördt bei Grab, direkt am Golfplatz

Marhördt gelegen.
Ideal für Familien- und Betriebsfeiern.

Durchgehend geöffnet.!

in der schwäbischen
Toskana

• Restaurant mit Weinstube
• großer Biergarten
• Grillplätze
• Kinderspielplatz

nur 10 Gehminuten
zum Breitenauer See

Heiligenfeld 56
74245 Löwenstein-Hößlinsulz

Telefon 0 71 30 /2 30
www.landgasthof-roger.de

Das ganze Jahr
im Grünen

Ihr Ausflugsziel
für die ganze Familie

im exotischen Ambiente.

- Naturparkteller -

Wir freuen uns
auf Ihren Besuch.

Familie Beck

73547 Lorch · Tel. 0 71 72/87 18

Landgasthof
Adler

Schwäbisches
Schweinerückensteak

auf Käsespätzle mit frischen
Rahmchampignons, dazu
bunte Salate, 1/4 Wein aus

dem Weingut Föll in Abstatt.

Nachmittags hausgemachte
Kuchen, großer Biergarten und
Gartenterrasse, Gästezimmer.

Achim Schwaderer
Hallerstraße 11

74545 Michelfeld
Telefon 07 91 / 81 44

www.brauhaus-am-schloessle.de

Backnanger Straße 78/2
71560 Sulzbach/Murr

Tel. 07193 / 93 07 07
Di. bis Sa. von 11.00 bis 23.00 Uhr

Sonntag ab 10.00 bis 23.00 Uhr
geöffnet.

Durchgehend warme Küche

Naturpark-
teller

Cafe/Restaurant

in der Laufenmühle

• Essen & Trinken als sinnliches
Erlebnis

• Sonntags ab 9.30 Uhr
Frühstücksbuffet

• Private Feiern & Feste
• „Tafeln im Dunkeln“ ab Juli 09

Öffnungszeiten:
Mo, Di 11:00 bis 18:00 Uhr
Mi - So 11:00 bis 21:30 Uhr
So 9:30 bis 20:00 Uhr

Reservierungen unter:
0 71 82 - 80 07 26

Infos: www.Eins-und-alles.de

TELEFON 0 71 51 / 566 -306 /-311
FAX 0 71 51 / 566 -374

-ANZEIGE-
E-MAIL sonderthemen@anzeigen.zvw.de
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Die fünf Naturparkmärkte
2009 laden zum gemütlichen
Bummeln, Staunen und
Schlemmen ein. Im stim-
mungsvollen Ambiente his-
torischer Naturpark-Städte
werden regionaltypische
Handwerksprodukte, Le-
bensmittel und Speisen feil-
geboten. Ein buntes Rah-
menprogramm macht die
Märkte zu einem Erlebnis für
alle Generationen. Die fol-
genden Märkte sind für die-
ses Jahr geplant:

• Sonntag 3. Mai
Plüderhausen (WN)
• Sonntag 14. Juni
Oberstenfeld-Prevorst (LB)
• Sonntag 19. Juli
Mainhardt (SHA)
• Sonntag 13. September
Pfedelbach (KÜN)
• Sonntag 4.Oktober
Murrhardt (WN)

Regionale Produkte sind angesagt: Frisch, ortsnah und gut

2009 fünf Naturpark-Märkte

Da läuft einem das Was-
ser im Mund zusammen:
Naturparkmärkte in der
Region. Foto: Schneider

Am Sonntag, 2. August:

Brunch auf dem
Bauernhof

Der Brunch auf dem Bauernhof findet die-
ses Jahr am Sonntag, 2. August, statt. Ein
Geheimnis des Sommers der Naturparke
Baden- Württembergs: An einem Sonntag
im August öffnen Landwirte der sieben Na-
turparke ihre Tore und bieten bei ländlich-
romantischer Atmosphäre regionale Gau-
menfreuden an. Ein entspanntes Rahmen-
programm ermöglicht interessante Begeg-
nungen mit den Naturpark-Landwirten und
macht diesen Sommermorgen unvergesslich.

Anmeldung erforderlich. Info unter in-
fo@naturpark-sfw.de, www.naturpark-
sfw.de.

Am Sonntag, 17. Mai:

Limes grenzenlos
„Limes grenzenlos“ heißt es am Sonntag,

17. Mai, wenn entlang des Weltkulturerbes
Limes ein Baden-Württemberg-weites, ein-
maliges Event gefeiert wird. Zahlreiche
Städte und Gemeinden, der Verband der Li-
mes-Cicerones sowie etliche weitere Veran-
stalter und Museen bieten an diesem Tag ein
vielfältiges Programm und lassen für die Be-
sucher die Römerzeit lebendig werden. „Li-
mes grenzenlos“ soll vor Ort Wissen auf
spannende und unterhaltsame Art vermitteln
und vielfältige Erlebnisse bieten.

Naturparke werden seit den 50er Jahren eingerichtet, wenn eine
kulturell geprägte Landschaft als besonders schön erlebt wird
und aus dem Blickwinkel des Naturschutzes interessante Biotope
oder schutzbedürftige Arten dieses Gebiet bereichern.

Einkaufen beim ErzeugerEinkaufen beim Erzeuger
Kernen Bioland Gärtnerei Hangweide

der Diakonie Stetten
Hangweide 20, 71394 Kernen
Tel. (0 71 51) 9 40 21 50
www.hausbelieferung.de

Wir bringen's:
Gemüse, Salate, Gewürze, Apfelsaft aus
eig. ökologischen Anbau sowie Obst,
Honig, kl. Naturkostsortiment direkt zu
Ihnen nach Hause ohne Mehrkosten.

Alfdorf Tannhof-Lädle, Dieter Heinrich
Tannhof 3, 73553 Alfdorf
Tel. (0 71 82) 32 07
www.tannwirt.de
heinrich.tannhof@t-online.de

Freitags v. 10-18 Uhr frisches Bauernbrot,
Rindfl. u. Wurstwaren aus eig. Prod.,
selbst gem. Marmeladen u. Liköre u.v.m.
Rindfleisch aus eigener Schlachtung auf
Vorbestellung.

Waiblingen Demeterhof Horst Rauleder
Zillhardtshof 3
71336 Waiblingen
Tel. (0 71 51) 8 17 27

Freitag 9 - 18 Uhr.
Holzofenbauernbrot, Vollkornbrot,
Getreide, Obst, Gemüse, naturtrüber
Apfelsaft, Kartoffeln, Eier aus freilaufen-
der Haltung.

Alfdorf Die Tolle Knolle
Michael Bühler
Gschwender Str. 22
73553 Hellershof
Tel. (0 71 82) 63 81

Ganzjährig Speisekartoffeln.
Festkochend - vorwiegend festkochend -
mehlig kochend

Waiblingen-
Beinstein

Hofmarkt Schmid
Untere Luß 1
71334 Waiblingen-Beinstein
Tel. (0 71 51) 3 74 17

Hofmarkt: Di. + Fr. 9 - 12.30 Uhr und
14.30 - 18 Uhr, Mi. + Sa. auf dem Wochen-
markt in Waiblingen. Direktvermarktung
von Obst und Gemüse.

Alfdorf-
Kaisersbach

Landmetzgerei Ziesel
Schillinghof 2
73553 Alfdorf
Tel. (0 71 82) 38 08

Do. + Fr. 9 - 12 und 14 - 18 , Sa. 8 - 13 Uhr.
Hochwertiges Rindfleisch, verschiedene
Grillspezialitäten und große Auswahl an
hausgemachter Dosenwurst.

Weissach

im Tal

Seemühle Unterweissach,
Der Mühlenladen mit Mühlenbäckerei
Seemühle 1, 71554 Weissach i.T.
Tel. (0 71 91) 5 15 45
www.seemuehle.com

Weizen- und Dinkelmehle aus eigener
Herstellung, Brotmischungen,
Backzutaten, Bauernbrot, Vollkornbrot,
Hefezopf, Salzkuchen.
Mittwoch Langos-Tag.

Fellbach Früchtle vom Schmidener Feld
Karin & Klaus Bauerle
Höhe 1, 70736 Fellbach
Tel. (07 11) 53 41 28
www.fruechtle.com

Spargelbesen 21.4. -20.6.09, täglich ab
11 Uhr geöffnet.
Verkauf Fellbach: Cannstatter Str. 53,
Schmiden: Scheune a.d. Gotthilf-Bayh-Str.
Mitte April: Spargel; Mai: Erdbeeren uvm.

Weissach

im Tal

Wattenweiler

Hochlandrinderzuchtbetrieb Bacher
Im Käsbühl 6
71554 Weissach im Tal
Tel. (0 71 91) 95 42 42
www.kaesbuehlhof.de

Biologisch erzeugtes Rindfleisch
auf Bestellung.

Kaisersbach Landmetzgerei Lindauer
Gebenbachweg 15
73667 Kaisersbach
Tel. (0 71 84) 26 67
Fax (0 71 84) 9 11 19

Heute schon Schwein gehabt?
Schweinefleisch aus eigener Erzeugung,
Rindfleisch aus dem Welzheimer Wald.
Eigene Schlachtung und Produktion,
Partyservice.

Winnenden Bioland-Betrieb Hoflädle
Paulinenhof, Degenhofer Str. 99
Winnenden-Hertmannsweiler
Tel. (0 71 95) 6 12 00, Fax 9 57 68 54
www.phof.paulinenpflege.de

Geöff. Di. 14 - 18, Fr. 9 - 12 u. 14 - 18 Uhr.
Saisonales Gemüse, Käse/Milchprodukte,
Fleisch auf Bestellung, fr. Holzofenbrot,
Kartoffeln, Nudeln, Wurstdosen, Eier, Honig.

Palmengarten Ziegelbronn

Der kleine Urlaub „unter Palmen“.
Mitten im herrlichen Mainhardter
Wald liegt das Pflanzenparadies
Deininger mit seinem exotischen
Palmengarten.
•frische Fisch- u. Wildspezialitäten
•hausgemachte Torten- und

Eisspezialitäten

Jeden Dienstag ab 15 Uhr
„Tanz-Cafe“

74535 Mainhardt-Ziegelbronn
Tel. 07903/9 16 10 · Fax 91 61 30

www.palmengarten.de
Täglich ab 11 Uhr geöffnet

Waldgasthof
Edelmannshof
73635 Rudersberg-Edelmannshof

Tel. (0 71 83) 65 92 o. 31 82 Fax 65 04

Familie Kout / Ritter

* Gartenterrasse
* tägl. warme Küche

Sonntags 11.30 - 21.00 Uhr
* Wein aus eigenem Anbau
* Wildgerichte
* selbstgeb. Kuchen + Torten
* Hausmacher Wurst
* Kinderspielplatz
* Fremdenzimmer

Naturparkteller im Angebot

Montag und Dienstag Ruhetag

71540 Murrhardt-Fornsbach
Tel. 0 71 92 / 93 69 39 · www.kulinarium.ws

• Täglich Salatbüffet

• Jeden Sonntag

großer Familienbrunch

• Freitags

ab 18 Uhr Themenbüffet

• Mittwochs

Candle-Light-Dinner

• Donnerstags

ab 18 Uhr Fitnessbüffet

• Ideale Räumlichkeiten
für Ihre Feste

Wir freuen uns auf Ihren Besuch
Familie Pfizenmaier mit Team

Heilbronner Straße 70

73635 Rudersberg-Schlechtbach

Tel. (0 71 83) 3 05 92-0 · Fax 3 05 92-4 44

Planen Sie Ihre Feier
in angenehmer Atmosphäre

(Räumlichkeiten bis 150 Personen)

und genießen Sie unser
vielfältiges Angebot an

Speisen und Getränken.

Naturparkteller
im Angebot

Wir freuen uns auf
Ihren Besuch Familie Nörr

www.sonne-rudersberg.de
info@sonne-rudersberg.de

Spezialitäten vom Schwäbisch
Hällischen Schwein

- vegetarische Gerichte
- Naturparkteller
- Wir haben Räumlichkeiten

für Feierlichkeiten,
gerne auch Busgruppen.

- Übernachtung im ehemaligen
Viehstall

- Servicegasthof Hohenlohe

Öffnungszeiten:
Mo.- Fr.. geöffnet ab 14.30Uhr

Sa. und So. ab 10 Uhr durchgehend geöffnet.
www.landhaus-wolf.de

Alte Str. 15 74626 Bretzfeld-Bitzfeld
Tel. 0 79 46 / 13 88

TELEFON 0 71 51 / 566 -306 /-311
FAX 0 71 51 / 566 -374
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